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Mili c&tenéaftri,
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Védnoce se nezadrzitelné blizi, adventni c¢as je v plném proudu
a my jsme pro vas tentokradt pripravili specidlni vénoéni ¢&islo
nasSeho skolniho ¢asopisu. Najdete zde rltzné kriZovky, osmismérky
i hédanky. Prectete si naptriklad o tom, jaké zvyky se u néas
dodrzuji, tésit se mlZete na vanoc¢ni Kahoot, rozhovory
a inspiraci na recepty na vanoc¢ni cukrovi. Cekd vas i mnoho
dalsich ¢&lanka, které vas =zarucené pobavi a prinesou uUsmév
na tvari.

Prejeme vam kouzelné Vanoce plné pohody, radosti a kréasnych
zdzitkla, které si odnesete do nového roku.

,Vanoce Jjsou cCasem, kdy si wuvédomujeme, Ze nejvétsi darek

je léaska, kterou si davame.“

WValentina Borysjuk, 5.B Izabela Krej&i, 2.A




vanoéni speciél

Vymaluj obrazek podle ¢&isel.
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HUDEBNI SOUTEZ plna kreativity a zabavy v 5. A

V hodiné hudebni vy

chovy, kterd se konala 22.11., se zaci 5. A

282

zU0Castnili velmi netradiéni a
zadbavné soutéze. Ukolem bylo
zjistit, ktery Zak nebo zakyné si
zaslouzi titul "Slavik 5. A". Soutéz
byla plna energie, kreativity a
tymového ducha a déti meély Sanci

ukdzat nejen své pévecké dovednosti,

Déti se rozdélily do péti tymi,
které nesly nézvy populdrnich
skupin a zpévaklt: Mirai (pisen
Tenkrat), Krys$tof (pisen Zivot
Jje krasny), Jeleni (pisen
Magdaléna), Mirai (pisen
Yahoda) a Jaroslav Nohavica

(pisen Kozel).

Jednim z klicovych momentl soutéZe byla vyroba masek a hudebnich
nastroju. Kazdy tym dostal kreativni tkol: vytvorit masky, které
by odpovidaly jejich zvolenému tématu, a také hudebni nastroje,

které pouziji pri svém vystoupeni.

Deti vyuzivaly razné
materidly, jako jsou kartony,
‘ papiry, barvy, nité, provazky,
| alobal a rtzné ozdoby, aby
jejich vytvory byly co
nejpusobivéjsi. Tymy vyradbély
bubny, kytary, mikrofony,

reprobedny a dals$i néastroje,

které pak pouzily pfi svych
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vystoupenich. KazZdy tym se snaZil zapojit co nejvice rlznych

zvuka a efektq, aby Jjeho wvystoupeni Dbylo Jjedinecné a

nezapomenutelné.

~

Kdyz ptrisel Cas na samotna
vystoupeni, atmosféra byla
napjatd a kazdy tym se snazil
podat co nejlepsi vykon. Déti
zpivaly pisné svych vybranych
umélcli a kapel a predvadély
nejen svi]j pévecky talent, ale 1

pohybové dovednosti, které

doplniovaly jejich kostymy. Kazdy

tym mél k dispozici hudebni nastroje, které samy vyrobily.

Po napinavych vystoupenich prislo na fadu hodnoceni. Déti byly
ohodnoceny nejen za pévecké vykony, ale i1 =za kreativitu pri
tvorbé masek a hudebnich
nastrojua. Kazdy tym ukézal
Shiavly jedinec¢ny  ptristup k
tématu a vSechny vytvory byly
skvélé a dokonalé. Nakonec
vsak titul Slavik 5. A ziskal
tym, ktery nejlépe skloubil
pévecky talent, kreativitu a

tymovou spolupréaci a to

skupina Krystof.

Bez ohledu na vitéze si vsSichni UGc¢astnici soutéZe odnesli
nezapomenutelné za&Zitky a nové dovednosti, které si urcité
pfenesou do dalsich hodin hudebni wvychovy. Tato hodina hudebni
vychovy se tak stala nejen oslavou c¢eské hudby, ale také ukazkou
toho, jak maZe byt hudba, kreativita a spolupréace =zabavna a

inspirujici.



LUSTENI A ZABAVA

DOPLNUJ!

L Eey
. , K mdLs
chodi na Vanoce é%%? w%§
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%%f jime to o Véanocich
; N

zapalujeme to nejen o adventnich nedélich

T Y

Erika Holubova, Veronika Sanderova, Ella Mikus, Anna Kukushkina

Vig, jak se riké @

starému snéhuldkovi?

Zkus uhodnout hadanky..

Pro¢ je Santa

prebornik v karate?

(€ )

Kde zpravidla najde

Santa svoje soby?

Pro¢ Santovi sobi

létaji pres hory?

Jonas Novotny, Oldrich Kankovsky

louze; protoze ma Cerny pasek; tam, kde je nechal; protoze podlézt je nemohou
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VANOCNI POEZIE

Krasné Vanoce

Pohoda vanocni, stromecek
nazdobim,

Maminka v kuchyni kaptrika
pripravi.

Pred vecderem vanocdnim
zvonecek zazvoni.
Sebéhnem se u
stromecku, rekneme tuhle
basnicku.

Rozbalime darecky a

podékujeme za veler vanocni.
Tomas Hava, Jakub Havel, Adam Cabaj

Najdi slova, ktera se do pisnicéky zatoulala. !
Rolnicky :
Rolnicky, rolnicky, kdo pak vam dal hlas?
Sktitedek maliéky nebo déda Mraz?
Rolnicky, rolnidky, co to hraje v nich?
Pokacovy pisnicky Vanoce a smich.

2

Konefng je snih jedem po zadcich,
kluci kfi&i, mcbil ztich, tata wifi vyp.
Kouka na syna u3i napina, co to sly3i
V sluchatkach na stream vzpomina.

Bolnicdky, l1lidicky, kdo pak vam dal hlas?
Kaiparek malidky nebo déda Mraz?
Rolnicky, rolnidky, co to zvoni v nich?

Maminc¢iny pernicky Vanoce a snih. q I

Zvonky détskych let, rozvoiite nam svét,
ty co uZ dospéli, at je znova pet!
Zvohite zlehynka stadi chvilinka:
vzpominka na cukrovi, v srdci zaboli.

Eolnicky, rolnicky, kdopak vam dal hlas?
Ka3parek malidky nebo déda Mraz?
Rolnicky, rolnicky co to zvoni v nich?
Maminé¢iny pisnic¢ky Vanoce a snih.

Justyna Krajickova, Vendula Jelinkova, Tereza Rychlé



Pfed Vanocemi je v mnoha rodinach
zvykem péct vanocni cukrovi. Mozna
nekteri ocenite recepty, které nam
poskytli sedmaci. Pokud
nemate jesté napeceno,
mUzZete se inspirovat.

ORECHY V CUKRU A SKORICI

Budeme potrebovat 0,5 kg ofechd, 1 bilek,
4 IZice cukru moucka, 1 IZice vody

1 IZicka soli 1 IZicka skofice

Z bilku si vyslehame snih a postupné do
néj vmichdme vSechny ingredience
zamichame a ddme na pecici papir a ddme
péct do trouby kterou jsme si predem
pfedehfdli  na 120 —
stupnl a peceme jednu m
hodinu. (Adéla Cahovad)

PERNICKOVE CRINKLES

Pripravime si 2 vejce, 180g cukru krupice,
Y% vanilkového cukru, 70g zméklého mdsla,
Spetka soli, 260g hladké mouky, 1 IZicka
kypriciho prasku, 1 IZice pernikového
koreni, 1 IZicka mleté skofrice.

Nejprve si vySlehame vejce s cukrem a va-
nilkovym cukrem do pény, poté pridame
zméklé maslo. Nakonec prisypeme mouku,
kypfici prasek, Spetku soli, pernikové kore-
ni a skofici. Vzniklé tésto dame na 1-2 ho-
diny do lednice. Poté tvarujeme kuli¢ky

a obalujeme v mouckovém cukru, kuli¢ky
klademe na plech s pecicim papirem asi

AR RS 3 cm od sebe. Peteme
ve vyhraté troubé na
180 °C asi 12 minut.
Kuli¢ky obalte
v mouckovém cukru co
nejvice. Cim vice budou

dosahnete.
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PRACNY
350 g hladkd mouka, 210 g mouckovy
cukr, 1 Zloutek, 250 g hera, 4 IZice

kakao, 40 g mleté vlasské orechy

Vsechny pfisady smichejte rukama a pro-
pracovavejte déle, nékdy se diky ofechim
Spatné poji dohromady. Tuk uZ ale ne-
pridavejte. Tésto
dejte vychladit do
led-nice, mdlzZete

ho zpracovat i za
nékolik dni.

Naplite formi¢ky a pecte v nepfili§ horké
troubé, tak pti 150 °C, jinak by pracny
zhorkly. Upecené se poznaji, pokud jsou ve
formicce jeSté trochu mékké, ale lepsi je
jednu vyklopit a nechat vychladnout. Na
vypouklé strané by méla byt leskla, po
vychladnuti malinko ztvrdne a lze ji
prelomit jak susenku. Po upeceni se mliZzou
celé obalovat v mouckovém cukru, ale staci
je jen jemné pocukrovat pred podavanim,
nebo je davat i necukrované. (Daniel Mistr)

STROJKOVE CUKROVI

380 g hladké mouky, 100g mouckového
cukru, 150g hery, jahodovy dZem (nebo ji-
ny ), ¢okolddovou polevu, strojek (na stroj-

kové cukrovi).

Ze surovin (mouckovy
cukr, hery, hladka
mouka,) vypracujeme
hutné tésto a dame
odleZet na jednu hodinu. Za pomoci strojku
zacneme na plech (na pecici papir)
vyskldddme cukrovi o délce 4cm. Plny plech
cukrovi vloZzime do trouby a pe¢eme o0 180°
priblizné dvanact minut. Upecené cukrovi
spojujeme oblibenym dzemem. Cukrovi
namacime do ¢okolady.



MINISTERSKE KOULE

Dva pudinky uvafit s %2 | mléka. Do zchlad-
[ého pudinku michat % kg masla, 20 dkg
cukru a 1 vanilkovy cukr, rum dle chuti.

Do kasSe vmichat 10 dkg mandli, 10 dkg
orech(, 1 nasekanou ¢okoladu na vareni,

1 a pll pytliku piskotli = 200 kg. Nechat
min. hodinu v lednici vychladit, upldcat
koule/kulicky a namacet do cokolady.

MARCIPAN . “‘ 4 ’ E

350 g praskového cukru si ddme do misky,
pfidame jesté 150 g suSeného mléka, 100 g
masla, 1 bilek 3 lzice rumu. Tésto vytla-

(Daniel Strunc)

C¢ujeme do formicek, poté vyklepneme

a mlUZeme pokapat ¢okoladou a nechdame
ztuhnout. (Josef Tiima)
PLNENE ORECHY

250g hladké mouky, 120g Hery, 100g cukr
moucka, 1Zloutek, 1 IZice kakaa

Ndpln: 150 g mdsla, 100 g cukr moucka,

2 IZice rumu, 100 g mletych orechi
Zpracujeme tésto a nechame odpocinout.
PInime do formicek, peceme je na 120 °C
zhruba na 10 min. Nechdame vychladnout.
Maslo uslehame s cukrem pfidame orechy
a smichame rum. Nechame odleZet asi 10
dna. (Eliska Severovd)

MEDOVE KOULE
Budeme potrebovat:
500 g hladké mouky, ;
2 vejce, 2 lZicky « ‘ —
vody, 60 g mdsla, 4 IZice medu, 200 ’ cukru.
Na krém: salko a mdslo

Upeceme placky na 180 °C, umixujeme
krém. Placky rozdrolime, trochu odlozime
na obaleni. Smichame rozdrolené.
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VANILKOVE ROHLICKY

1. 150 g hladké mouky, 20 g mouckového
cukru, 100 g mdsla, pokojové teploty,
nakrdjeného na kousky, 50g mletych
liskovych oriskd, 1 Zloutek, 1/2 IZicky
vanilkového extraktu,mouckovy a vanil-
kovy cukr na obaleni

Ze vSech pfisad vypracujte hladké, zabalte
ho do potravinarské félie a nechte ulezet
v lednici aspon pul hodiny. Troubu prede-
hiejte na 170°C a plech vyloZte pecicim
papirem. Z kouskl tésta rucné tvarujte
Uhledné rohlicky s oblymi konci, aby se
rohlicky pekly rovnhomérné. Rozmistéte je
na plech a pecte 10-12 minut. Peceni bed-
livé hlidejte. Jesté teplé rohli¢ky obalujte ve

smési cukra. (Filip Kocvara)

2. 100 g cukr moucka,100 g mletych
orechd, 100 g mdsla, 100 g sadla, 370 g
hladké mouky, 1 vejce, 1 IZicka prdasku

do peciva

VSe zapracujeme rukama dohromady a
nechame odpocdinout pfi pokojové teploté
cca 0,5-1 hodinu. Pak udéldame malé
rohlicky (ty se délaji tak Ze si rozdélime
tésto na kousky a udélame z nich koulicky
a nakonec vytvarujeme do rohli¢kd) ho-
tové rohlicky davejte na vytfeny plech
maslem. Dame péct na horni a spodni
ohtev (nebo stfedni plech) 150 °C cca na 5-
10 minut (kontrolovat. Kdyz je vyndame,
tak jesSté za tepla obalujeme ve vanilkovém
cukru. (Natdlie Mutlova)



LINECKE CUKROVi

Budeme potrebovat:
300 g hladké mouky
150 g mouckového
cukru, 3 Zloutky

170 g mdsla, 1 IZicku

nastrouhané citro-
nové kury, dZem dle chuti

Do misy prosejte mouku, pfidejte cukr,
citronovou klru a promichejte. Pak
pridejte Zloutky, na kousky nakrajené
zméklé maslo a vypracujte tésto. Zabalte
ho do folie a nechte 2 hodinky odpocinout
v chladu. Pak ho vyvdlejte a vykrajujte
razné tvary. Do poloviny z nich vykrojte
jesté stred. Vyskladejte na plech vyloZzeny
peCicim papirem apecte je 10 minut
v troubé predehraté na 170 C. Po upeceni
je slepujte k sobé dzemem podle chuti.

Hodi se spiS kyselejsi zavareniny jako je
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napfiklad rybizova. Polovinu z nich mizZete
slepit liskooFiskovou pomazankou.
(Nikolas Hanzlik)

MRKVOVE SATECKY

300 g polohrubé mouky, 150 g jemné

strouhané mrkve, 250 g mdsla,

% prasku do peciva, 1 rybizovad

marmeldda, cukr moucka na obaleni

Pfipravime val, na kterém ze vSech surovin

vypracujeme tésto. Potom tésto rozvalime

na velkou placku vysokou asi 3 mm a

radylkem rozkrajime na ¢tverecky 3 krat

3 c¢cm. Doprostred ¢tvereckd dame trochu

marmelady a protilehlé cipy k sobé

primackneme. Satecky ddme na vymazany

plech a peceme pfi 180 °C do rliZzova. Po

upeceni obalujeme v mouckovém cukru.
(Vit Kratochvil)

NAJDI
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USPAVANI BROUCKU

V ramci spoluprace MS a 73 se prvidci s t¥idou BeruSek rozhodli,
Zze pujdou spoledné wuspat broucky do
lesika kousek za Skolou. VSichni se na
tuto akci svédomiteé  pfipravovali,
vyradbéli Dbroucky =z prirodnin, klice

z keramické hliny na zamykani lesa,

BerusSky 1 basnic¢ku o zamykani lesa.

Ve stfedu se v8ichni se3li po svacdiné pred 3kolou a spolecné se
vydali na Zidovsky h¥bitov, kde je &ekala naucdnd stezka. Nejprve
si zopakovali néco o tom, jak se zvitrdtka chystaji na zimu,
zasportovali si a na cesté =z raznych prirodnin sestavovali

véelijaké brouky, pavouky, housenky a motyly.

Nakonec se podeélili o klic¢e k lesu, spole¢né ulozili broucky
k zimnimu spanku a basnic¢kou =zamkli symbolicky na celou zimu

les:
Zamykam, zamykam les,

aby sem nikdo nevlez,

ani koc¢ka, ani pes.
Vleze-1i sem baba, at je z ni Zzaba,
vleze-1i sem dédek, at je z néj dudek,

vleze-1i sem mladenec, at je z néj mravenec,

vleze-1li sem panna, at je z ni srna.
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ZDOBENI VANOCNICH STROMECKU

V listopadu se vsichni
zdci 1. stupné pustili
do vyroby vanocnich

ozdob z nejrtiznéjsich

materiglu.

smr¢ek na namésti pred

kostelem.

Jak se to jednotlivym
ttidém povedlo, se mlZete

zajit podivat i wvy.
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Najde$ osm vanocnich slov?

U v A N 0 ¢ K A M 0
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Adéla Hronovéa, Katerina Vachovcovéa, Monika Hronova

VANOCNI PRESMYCKY
cneveée mrsot ahévdz
kenzov avednt

tbémle leksot naveoc

Barbora Frajova,

Marek Kotlar,

temkeoa

kirucvo

ejkesiz

cunp park

Dominika Safrankovéa

Jan Mezera, Petr Tuma

TROUFNES SI VYLUSTIT PRESMYCKY A ODPOVEDET NA OTAZKY?

1. Visi to ze strech a je to zmrzlé?

2. Co chtél ukrast Grinch?

3. Jak se jmenuje hlavni postava v Sam doma?
4. Co se zpiva na Vanoce?
5. Co se pece na Vanoce?
6. Kde bydli Santa Claus?
7. Co se stavi ze snéhu?

8. Kdo rozdava uhli?

9. Co se dava na Spicku stromecku?
10. Co je pod stromeckem?

urkicov
iKven
yakrd
édzahv
kaséhnul
terc
irseven olp
naVeco
mchoraup
ydleko

EliZka Jelinkova, Adéla Venkrbcova
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budete pottebovat: 8 &tvercovych papirtt (doporudujeme 4x4 cm), lepidlo

postup:

2. 3.

lepidlo

Adam Simek, Robert Vitek

Connect the words with the same meaning.

family reunion
wassail
€ggnog
frosty
spirit

gifts

present
alcohol liquor
wasting
family meet up
freezing

soul

Adéla Slesingerova, Sara Paris
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TOP XII napadi na darek pro kamose

Pera nebo fixy //

Planovac¢ nebo kalendar Ej

Obal na sesit ¢i knihu %

Roztomild guma nebo ofezavatko %&
L“'ﬁ

Samolepky nebo nalepky [

Latkové odznaky

Zabavné drobnosti Q&

Minihra nebo hlavolam &

Antistresové pomucky 69
Sacek sladkosti ﬁé? .
P¥iv&sek na klide nebo batoh {J

Vojté&ch Simek, Ondfej Kouba

VANOCNI KAHOOT!

Mysli§, Ze vis o Vanocich vse?
Ovér si to ve vanocnim Kahootu,

ktery Jjsme si pro Tebe pripravili.

zaci 5. B
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JAK TRAVI VANOCE . . .

S i PANi UCITELKA VIKROTINOVA
PANi UCITELKA SUCHA

. i Tésite se na Vanoce?
Tésite se na Vanoce?
- Tésim.
Ano, tésim se a moc.
.. Mate uZ vanocni naladu?
Mate uz vanocni naladu?
5 .. 5 5 L Asi jo. Jesté to neni uplné ono, ale s ndstupem
Trosku, uZ jsem zacala délat vanocni vyzdobu.

. i i o . adventu se zacindm tésit.
Pecete cukrovi? Jaky druh cukrovi vam chutna
L Jaké mate plany na prosinec?
a jaky naopak ne?
5 o ) ) » Pojedu se podivat na vanocni trhy, upecu néjaké
Ano, pecu. Nejradsi mdam vanilkové rohlicky a
5 . . cukrovi a budu také uklizet.
orechové hrudky, naopak nemusim moc

o ) ) Preferujete umély nebo Zivy stromecek?
cukrovi s mdslovym krémem.
o e VZdycky jsme méli Zivy, ale od loriska mdme
Co nejcastéji jite o Stédrovecerni vecefi?
) o umély.
Klasika. Bramborovy saldt a fizek .
. . i Kdyby byly Vanoce barvami, jaké barvy by to
Dodrzujete zvyky a tradice? Jaké?
o o L podle Vas byly?
Dodrzujeme. Zpivame koledy u vanocniho

. ., . Cervend a zlatd.
stromecku a schazime se celd rodina.

el o Pun¢ nebo svarak?
Jak se tésite na prvni snih?
) . o - Nemusim mit ani jedno, ale kdyZ bych musela
Mdm radsi teplo, ale na prvni snih se tésim.
o i . vybrat, zvolila bych punc.
Jaky film ¢i jaka pohadka nesmi o Vanocich
. L. Je néco, co byste chtéla vzkazat détem?
chybét, aby byla ta spravna vanocni
. At maji radost z JeZiska a ddrki. Aby hodné
atmosféra?

. 5 . . ) sportovali, kdyZ bude snih. A aby si odpocinuli od
Mdm rdada S Certy nejsou Zerty, ale i ostatni

hédk b pisemek. A hlavné aby byli v novém roce vsichni
pohaddky se mi libi.

zdravi.

Zpivate rada koledy?
No, zpév... KdyZ je nds vic tak

ano. Nebo pak kdyzZ jsem uplné sama.
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Vanocéni betlém Jje
jednim z nejkrasnéjsich
symboltt Vanoc, ktery
nam pripomina narozeni
Jeziska. Tento zvyk ma
dlouhou tradici, kteréa
sahd az do 13. stoleti.
Tehdy svaty Frantigek
z Assisi v Italii
poprvé vytvoril Zivy

betlém.

V prubéhu let se betlémy staly oblibenym domadcim dopliikem. Razné

oblasti Evropy mély své vlastni tradice a betlémy se vyrabeély z

rtiznych materidlt - dreva, skla, keramiky nebo slamy.

V Batelové na namésti je k vidéni zbrusu novy betlém, ktery

vznikl pod rukama mistniho ob¢ana pana Hlavacka.

FrantiZek Venkrbec, 2.B

Kazdy betlém, at uz

vano¢niho ptribéhu.

maly nebo velky,

nam ptripomind kouzlo



VANOCNI ZVYKY

K ceskym Vanocum patfi fada vanocénich zvykua. Zeptali
jsme se devatakli, jaké vanoéni tradice doma dodrzuji,
nebo které tradice znaji.

Marika Macova: Vanocni
cukrovi vétSinou peceme
alespon dva tydny pred
St&drym dnem, aby bylo
vSechno pripravené a
nazdobené. Nejznaméjsi
vanoc¢ni cukrovi jsou

pernic¢ky, linecké cukrovi
a vanilkové rohlic¢ky, ale
taky se délaji medvédi
pracny nebo treba vosi
hnizda.

Dominik Vitkd: Oblibenou tradici, kterou dodrzuji
béhem Vanoc témeér vSichni, je peceni cukrovi.
Vétéina druht cukrovi se pece z mouky, mésla,
vajec, kakaa, cCokolady a rtznych druht ofecht. V
mnoha rodindch se z generace na generaci dédi
osvédcené recepty na linecké, pernicky, vanilkové
rohlicky i dalsi dobroty. Stard tradice pravi, Ze
spravnéd hospodynka stihne nejméné 7 druht. Neni to
vSak povinnosti. Cilem je ochranit pecenim
domacnost od zlych sil a nestésti.

Sofie Radousova: U néas
doma dodrzujeme tyto
tradice - zdobime vanocni

Ondrej Lovétinsky: Zdobime
vanocéni stromecek. Béhem Stédro-
vecerni vecere je Supina pod ta- stromedek, krajime jablka,
litem, kterd pry prinasi penize a
hojnost. Po Stédrovecerni veceri
prijde na tadu krajeni Jjablek.
Roztizneme jablko naptric¢, pokud
v rozkrojeném jablku bude
hvézdic¢ka, budete v pristim roce
zdravi a Stastni, pokud v jablku
ale naleznete ktriZek nebo cerva,
tyto symboly znac¢i nemoc ¢i
smrt.

mame Stédrovecerni veceri,
koukédme na pohadky, peceme
cukrovi, poustime lodicky,
zapalujeme vSechny svicky
na adventnim vénci, davame
pod talire Supiny,
otvirame okno.




vanoéni speciél

Pavlina Beranova: Pred
Véanocemi peceme cukrovi.
Po stédrovecerni veceri
krdjime jablko a pousStime
do misy s vodou lodicky.
Dok&zou predpoveédéet
budoucnost. Pocet lodicek
musi odpovidat poctu
¢lenu rodiny.

Ondrej Skorpik:
Vanocni zvyk 1liti olova
Olovo je v kovové néadobé

roztaveno nad ohném a pomalu
vylito do nadoby se studenou
vodou. Vysledny tvar Jje znameni
pro budoucnost nebo se za pomoci
svic¢ky nechaji vrhat jeho stiny,
které jsou pak dale vykladany.

St&drovederni vedete: Prostira

se pro jednoho navic, pro ne-
Cekanou navstévu, od stolu se
béhem vecefre nevstéava, dokud
vSichni nedoji. Ten, kdo béhem
velefe vstane, podle povéry
pristi rok spolu s ostatnimi

u stolu sedét nebude.

Sarka Polacdkova: Dodrzujeme tyto tradice:
chodime na hrbitov, koukdme na pohadky,
nejime maso az do vecere, abychom vidéli
zlaté prasatko, u vecefre si poustime
koledy, pod talifem mame rybi Supinu,
jime cukrovi, chodime do kostela, mame
jmeli na stropé, na domé svétylka.

Tomads Kuera: Adventni vénec je v mnoha zapadnich krestanskych
cirkvich symbol Vanoce a jeho kruh predstavuje kolobéh Zivota.
Cty¥i svidky, které maji vlastni symboliku, se zapaluji kaZdou
nedéli a pfribliZuji nas k Bozimu hodu vanoc¢nimu. Dnes vénce
ladime do barev interiéru, drive méli fialovou barvu s jednou
vyjimkou. Treti svice byla barvy r@zové a byla odvozena od
barvy roucha knéze a prestavovala radost. Zajimavost pro vas
mozna bude, Ze se svicky majil zapalovat v obraceném sméru, tedy
proti sméru hodinovych rucicek.

Cely rok je nezahlédneme, ale s prichodem zimy se
veétvicky jmeli zacnou objevovat na listnatych

i jehlic¢natych stromech, v obdobi Vanoc

se zelené ketiky s plody méni ve vanoc¢ni tradici
a soucéast témér kazdé domacnosti. Své pribytky cesminou a
Jmelim zdobili jiz Keltové a Slované a vérili, Ze ozdobeny dum
prilaka dobrého ducha jako ttocisté pred mrazy. My dnes vésSime
zelené, ale 1 st¥ibrné a zlaté varianty a doufame, Ze polibkem
pod jmelim si privoléame sStésti.




vanoéni speciél

Julie Steinbauer Zila dlouhd léta v Némecku, a tak Jjsme se ji

zeptali na némecké Véanoce:

FrRhe WeihNachTEN

V Némecku se slavi Vanoce velmi
podobné& jako v Cechach - svicky,
cukrovi a rozdavani darku, které
nosi JeziSek (Weihnachtsmann) .
Svatek maji jen 25. a 26. 12. Pokud
St&dry veder pripadne na pracovni
den, stava se velmi hektickym dnem.
Jako vecCefre se na stole nejcastéji
objevuje pecena husa, kachna nebo
klobasy se zelim a knedliky,
obvyklé jsou také ryby a bramborovy
salat, pernicky, vanocka nebo su-
Senky (Spekulatius).

% 1 Anna Mare3ova, 3.

tfida




vanoéni speciél
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Za cely redakéni tym vam prejeme
krasné Vanoce plné klidu,

pohody i odpoc¢inku

a prijemné vykroceni

Co je za den?” zeptal se Pu.
Je dueska,” odpovadilo Prasatko.
do nového roku. My oblibeny dew,” Fekl Pa,

ZIJTE JAKO PU!

VESELE VANOCE|
lastag nov 1ok




